
 

A Viagem do Sabor 

“Litão e angulata" 

Litão / ostra / maçã  

“Lírio dos Açores” 

Lírio curado / couve fermentada /pêra do oeste   

“Do grão ao pão" 

Pão caseiro de massa mãe / manteiga de bolota 

“Peixe de linha” 

Mostarda / limão / poejo 

"A migração da codorniz" 

Codorniz / arroz / toranja 

"Sal e mel" 

Algas / enula / caviar de limão 

Menu  170€ por pessoa 

Opção de harmonização de vinhos 107€ por pessoa 

Suplemento de queijos portugueses 20€ por pessoa 

  “Entre momentos”  

“Lírio dos Açores” 

Lírio curado / couve fermentada / pêra do oeste   

"Da Terra" 

Abóbora / toranja / leite de avelã 

"Do grão ao pão" 
Pão caseiro de massa mãe / manteiga de bolota 

“Peixe de linha” 

Mostarda / limão / poejo  

"Sal e mel" 

Algas / énula / caviar de limão 
 

Menu 145€ por pessoa 

Opção de harmonização de vinhos 85€ por pessoa 



 

Menu Época  

Feijão verde / tomate rosa 

Pão caseiro de massa mãe / manteiga de bolota 

Abóbora / toranja / leite de avelã  

Aipo/ tapioca / kalamata / pêra fermentada 

Arroz de espargos / amêndoa / queijo 

Ananás dos açores / pistácia lentiscus 

Algas / inula / caviar limão    

Menu 160€ por pessoa 

Opção de harmonização de vinhos 107€ por pessoa 

Suplemento de queijos portugueses 20€ por pessoa 

EM CASO DE INTOLERÂNCIA ALIMENTAR POR FAVOR NÃO HESITE EM INFORMAR UM MEMBRO DA NOSSA EQUIPA  

IVA INCLUIDO À TAXA LEGAL EM VIGOR 

DISPONIVEL LIVRO DE RECLAMAÇÕES LEI N10/2015 DE 16 DE JANEIRO 



 
 
 
 

               Menu á lá carte  
 
 
 
Serviço de pão: 

  
 
 
 
 
 
 
 
 

Pão caseiro de massa mãe / manteiga de bolota 9,00€ 

Entradas:   

Litão /ostra / maçã                   30,00€ 

Abóbora / toranja / leite de avelã 40,00€ 

Lavagante azul / batata-doce /piri-piri /caviar  48,00€ 

Pratos principais:   

“Peixe de linha” /  mostarda / limão / poejo    44,00€ 

Polvo / cenoura /caracóis 48,50€ 

Codorniz /arroz / toranja 48,00€ 

Sobremesas:    

Algas / énula / caviar de limão 26,00€ 

Bolacha Maria /café de são Tomé 26,00€ 


