5\. TAVIRA v g(

“Litdo e angulata"

Litao / ostra / maca

“Lirio dos Acores”

Lirio curado / couve fermentada /péra do oeste |

“Do grao ao pao"

Pao caseiro de massa mae / manteiga de boléta :
“Peixe de linha”

Mostarda / limdo / poejo

"A migraciao da codorniz"

Codorniz / arroz / toranja
"Sal e mel"
Algas / enula / caviar de limao

Menu 170€ por pessoa

Opcao de harmonizacido de vinhos 107€ por pessoa

Suplemento de queijos portugueses 20€ por pessoa

“Entre momentos”

“Lirio dos Acores”

Lirio curado / couve fermentada / pérado oeste .
"Da Terra" :

Aboébora / toranja / leite de

"Do grao ao pao"

Pao caseiro de massa méde / manteiga de bolota
“Peixe de linha”

Mostarda / limado / poejo

"Sal e mel"

Algas / énula / caviar de limao

Menu 145€ por pessoa

Opcéo de harmonizagéo de vinhos 85€ por pessoa




Menu Epoca

Feijao verde / tomate rosa
Pao caseiro de massa méde / manteiga de bolota
Abodbora / toranja / leite de avela
Aipo/ tapioca / kalamata / péra fermentada
Arroz de espargos / améndoa / queijo

Ananas dos acores / pistacia lentiscus

Suplemento de queijos portugueses 20€ por pessoa
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Menu & 13 carte

Entradas:

Litdo /ostra / maca 30,00€
Abdbora / toranja / leite de aveld 40,00€
Lavagante azul / batata-doce /piri-piri /caviar 48,00€

Pratos principais:

“Peixe de linha” / mostarda / limdo / poejo
Polvo / cenoura /caracéis

Codorniz /arroz / toranja

Sobremesas:
Algas / énula / caviar de limao

Bolacha Maria /café de sao Tomé




